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Perche BRIMI

Confermato dai consumatori

Il gusto e la qualita della nostra mozzarella
sono davvero unici, perché unico e il nostro

latte, unico é il nostro territorio, dove il

rispetto per la natura e un valore che

coltiviamo da secoli, e dove questo rispetto

genera solo materie prime eccellenti.
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Alto Adige

| masi deil nostri soci

Qui € ancora tutto come una volta: i nostri

soci-contadini allevano con passione il loro

bestiame in piccoli masi, con poche unita
per stalla e in condizioni totalmente

naturali.
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Il nostro latte

Il nostro «oro bianco»

Il gusto e la qualita dei nostri prodotti
deriva dalla materia prima con cui sono

prodotti: 100% Latte Alto Adige.

Il nostro € cosi prezioso e di alta qualita

che qui in Alto Adige lo chiamiamo

00Oro Biancobo
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Il nostro latte

Freschezza quotidiana

Ogni giorno preleviamo il latte fresco, maso
per maso, dai nostri 1.100 soci  -contadini.
Perché le nostre mozzarelle abbiano
sempre il sapore del buon latte appena
munto. Per la nostra collezione vengono

percorsi distanze brevissime .
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Non OGM
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portato ad essere OGM FREE in ogni aspetto

- della nostra produzione. Questa scelta €
- garantita dal marchio qualita ALTO ADIGE.
D'ovigs. S | a -~ 1Beo o™ n & e
Lol nt era pr odtrZ|SEense

esclusivamente in Alto Adige.
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Dall dali ment azi one
mucche, alla raccolta del latte presso i soci

contadini fino alla lavorazione: conosciamo

ogni anello della nostra filiera.
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| a nostra storia

Undintui zi one

—

o

A 1927: fondazione Centrale Latte Sciaves
1929: fondazione Centrale Latte

Bressanone

'E -
1969: nasce Brimi dalla fusione dei L : ‘}

Centri Latte di

Bressanone e Sciaves | QW | P~
1978: inizio della produzione di “ S D

Mozzarella
2009: inaugurazione nuovo stabilimento

a Varna



Dati & fatti:

Soci: . W W ol 1.100 contadini con una media di 15 mucche / stalla
oc W W e R BT &
Fornitura di latte: l I I l I I I Ca. 100 Mio. kg latte d e | | GAdidet, latte Fieno

biologico e Latte Fieno ogni anno

Colaboratori:  IIHHHMHHAMISIMINRE o200

Fatturato: ééé 2022: > 120 Mio. 0

Mozzarella, Ricotta, Mascarpone,
Burro, Latte fresco, Panna fresca

L
Paesi Export: F‘ Oltre 30 paesi,
’ ‘ 16% del fatturato
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Assortimento: B & = =
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Latte a brevissima distanza
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Latte a brevissima distanza

Il segreto del latte, il

n os t ermbianco O ,
la sua origine: la

Valle Isarco ele
vall ate vicine
guesti pascoli che

nasce la materia

prima naturale di

tutti i pregiati

prodotti di Brimi, qui

si sviluppa il suo

gusto inconfondibile.
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Il nostro mercato estero




