SPARKLING

.

aperitivo

non-alcoholic apple




Warum ist Sparkling
Rocco rot?

» Sparkling Rocco wird zu 100%
aus rotfleischigen Apfeln
hergestellt, welche aus eigener
Produktion stammen

« Verantwortlich fir die rote Farbe
im Apfel ist der natlrlich
vorkommende Farbstoff
Anthocyan, welcher zudem auch
antioxidativ im Korper wirkt




Wie schmeckt
Sparkling Rocco?

* Im Bukett prasentiert sich der
Aperitivo sehr fruchtig mit
frischen Noten von Rhabarber,
Ananas und Johannisbeere

* Durch der animierenden frischen
Saure und dem moderaten
Zuckergehalt ladt Sparkling
Rocco zum Trinken und Essen
ein




Wie geniefdt man Sparkling
Rocco?

» Sparkling Rocco schmeckt am besten pur,
gekuhlt bei 6-8°C

» Sparkling Rocco kann auch als Zutat fur
Cocktails und Long- Drinks verwendet werden




Vielen Dank fiir Ihre
Aufmerksamkeit!

Weinsepphof KG
Feldgatterweg 19

39011 Lana (BZ) Italy
www.sparklingrocco.com
sparkling.rocco

+39 3420569450
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